
Nutella-Krone   

Zutaten: 

 1 Packung fertiger 
Blätterteig 

 ca. 3 Esslöffel Nutella  
 1 Esslöffel Milch  

Zubereitung: 

1. Zur Vorbereitung den Blätterteig 10 Minuten lang Raumtemperatur 

annehmen lassen. 

2. Den Teig mit Nutella bestreichen.  

3. Von der langen Seite vorsichtig einrollen. Die Rolle zu einem Kreis 

formen. An der Oberseite des eingerollten Teiges werden mit der 

Schere schräge Einschnitte gemacht.  

4. Die Oberfläche mit Milch bestreichen. 

5. Im vorgeheizten Rohr bei 160°C etwa 30 Minuten backen.  

 

 


